RESTAURANT
SCHLUSSELZUNFT

Dessertkarte

Susse Traume

Geniessen Sie zum Abschluss Ihres Aufenthaltes in der Schliisselzunft die feinen hausgemachten Glacen
und Sorbets unseres Chef Patissier Pascal Hanggi oder eine seiner verfiihrerischen Dessertkreationen.

Sweet Dreams

Our pastry Chef Pascal Hanggi will surprise you with his homemade ice creams and sorbets,
as well as with his tempting dessert creations.

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt



RESTAURANT
SCHLUSSELZUNFT

Hausgemachte Desserts aus unserer Patisserie
Homemade sweets from our pastry

Zunftmenu Dessert CHF 18.00
Dessert from our Zunftmenu
Dessert de notre Zunftmenu

Fribourger Brezeli | Doppelrahm | Birne | Meringue CHF 18.00
Waffles | Dopple cream | Pear | Meringue
Gaufrettes Fribourgeoise | Creme double / Poire | Meringue

Baumnuss | Hafer | Apfel (V) CHF 18.00
Walnut | Oats | Apple
Noix | Avoine | Pomme

Degustationsteller von hausgemachten Sorbets & Glacen CHF 18.00
Degustation plate with homemade sorbets and ice creams
Sélection de nos glaces et sorbets maison

Jumi Kase | Fromage de Jumi | Jumi Cheese

Kase Variation CHF 18.00
Cheese variation

Variation de fromage

Siisswein / Sweet wine by the glass
Chateau Fayau Degustation 4cl CHF 7.00
Jean Medeville, Cadillac-Frankreich Glas 1dl CHF 14.00

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt
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Mini Desserts

Lust auf ein Mini Dessert? Oder zwei? Oder drei?
Our «Minij Desserts» - Nos desserts « minij »

Mini Panna Cotta mit Cassis Coulis
Mini Panna Cotta with blackcurrant coulis Mini panna cotta avec coulis de cassis

Mini Créme Briilée mit Bananen-Pfeffer Creme
Mini créme bralée with banana pepper cream Mini creme brilée
avec Créme au poivre et a la banane

Mini Brownie mit Vanille Espuma
Mini brownie with vanilla espuma Mini brownie avec ecume au vanille

Mini Schokoladenmousse mit Exotic-Kompott
Mini chocolate mousse with exotic compote Mini mousse au chocolat
avec compote exotique

Mini Cheesecake mit Bratapfelkompott
Mini Cheesecake with baked apple compote Mini Cheesecake
avec compote de pommes cuites au four

CHF 7.00
Pro Stiick / per piece / par piece

CHF 19.00
3 Stiick / 3 pieces / 3 piéces

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt
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Hausgemachte Sorbets und Rahmglacen

Glace oder Sorbet nach Wahl
Ice cream or sorbet of your choice
Glaces et sorbets selon Votre choix

Sorbets

Ananas | Sauerkirsche | Litschi | Sissmost
Pineapple | Sour cherry | Lychee | Sweet cider
Ananas | Griotte | Litchi | Jus de pomme

Glace/Ice cream

Vanille | Pistazien | Baileys | Meringue
Vanilla | Pistachios | Baileys | Meringue
Vanille | Pistaches | Baileys | Meringue

1 Kugel / Scoop
2 Kugeln / Scoops
3 Kugeln / Scoops

CHF 5.00
CHF 9.00
CHF 12.00

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt



