
 

 
Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt 

 

Festtage 2025 

 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 

Öffnungszeiten über die Feiertage 
 

24. Dezember     11.30 – 23.30 Uhr 
25. & 26. Dezember     11.30 – 22.00 Uhr 
31. Dezember      11.30 – 01.00 Uhr 
1. Januar      geschlossen  

Restaurant Schlüsselzunft 
Freie Strasse 25 - 4001 Basel 

T +41 (0)61 261 20 46 
kontakt@schluesselzunft.ch  - www.schluesselzunft.ch  

Das jeweilige Menü mit veganer Alternative servieren wir Ihnen exklusiv: 

24. Dezember abends (kein à la carte) 
25. Dezember mittags & abends (kein à la carte) 

26. Dezember mittags & abends (Kleine Auswahl à la carte erhältlich) 
31. Dezember abends (kein à la carte) 



 

 
Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt 

 
Weihnachtsmenü 
Christmas Menu 

24. – 26. Dezember 2025 
 

Amuse Bouche 

*** 

Waldpilze | Kürbis | Amaretto 

Forest mushrooms | Pumpkin | Amaretto 
Champignons du fôret | Potiron | Amaretto 

*** 

Süsskartoffelsuppe | Blutorangensorbet 

Sweet potato soup | Blood orange sorbet 
Soupe au patates douces | Sorbet d’orange sanguine 

*** 

Rindsfilet « Rossini » | Kartoffel-Pastinaken-Stampf | Spinat 

Beef tenderloin « Rossini » | Potato-Jerusalem Artichoke-Mash | Spinach 
Filet de bœuf « Rossini » | Purée de pommes de terre et panais | Épinards  

*** 

Bratapfel | Sauerrahm | Karamell 

Baked apple | Sour cream | Caramel 
Pommes au four | Crème fraîche | Caramel 

*** 

Weihnachtskonfekt 

Christmas pastry 
Biscuits de noël  

 

Menü komplett CHF 105.00 
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Silvestermenü Schlüsselzunft 

New Year’s Eve Menu 

31. Dezember 2025 
 

Amuse Bouche 
*** 

Entenleberterrine | Feige | Sellerie | Schwarze Nuss 
Duck liver terrine | figs | celery | Black walnut 

Terrine de foie gras de canard | figues | céleri | Noix noir 
*** 

Kokosschaumsuppe | Zitronengras-Sorbet 
Cream of coconut soup | Lemongrass sorbet 

Crème de noix de coco | Sorbet à la citronelle 
*** 

Hummerschwanz | Fruitger Stör & Kaviar | Beurre Blanc | Spinat 
Lobster tail | Sturgeon & Caviar Swiss | Beurre Blanc | Spinach 

Queue de homard | sturgeon et caviar Suisse | Beurre Blanc | Épinards  

*** 
Kalbsrücken im Kräutermantel | Portweinjus | Vanillerisotto | Bergkäse 

Herb coated veal steak | Porto gravy | Vanilla risotto | Mountain cheese 
Carré de veau aux herbes | Sauce Porto | Risotto à la vanille | Fromage de montagne 

*** 
Schokolade | Banane | Pfeffer 

Chocolate | Banana | Pepper 
Chocolat | Banane | Poivre 

*** 

Friandises 
 

Menü komplett CHF 115.00 
 

 


