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Solbad Gastronomie AG 
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CH – 4001 Basel 
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Alle Preise beinhalten 8.1% MwSt. 

Unsere Bistropauschalen 

(gültig ab 12 Personen) 

Frühling & Sommer 

3 Gang Bistromenü CHF 58.00 

 

MFS 1 

Spargelcrèmesuppe 

mit Rahmhaube und Spargeleinlage 

*** 

Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art 

Butternudeln und glasierten Karotten 

oder 

Ravioli Caprese 

an Basilikumsauce 

*** 

Marinierte Erdbeeren 

mit hausgemachter Vanilleglace 

 

 

MFS 2 

Bunter Sommersalat 

aus Melonen, Tomaten und Mozzarella 

*** 

Gebratene Poulardenbrust mit Kräutermousse 

Neue Kartoffeln und Saisonales Mischgemüse 

oder 

Auberginen-Piccata 

Neue Kartoffeln und saisonales Mischgemüse 

*** 

Vanille-Parfait 

mit Rhabarberkompott 

 

MFS 3 

Gemischter Saisonsalat 

mit Sprossen und Croutons 

*** 

Maispoulardenbrust mit Kräuterkruste 

und Spargelrisotto 

oder 

Spargelrisotto 

mit frischen Waldpilzen 

*** 

Waldbeeren-Joghurtglace 

mit einem Waldbeerensüppchen 

 

 

MFS 4 

Gazpacho 

Kalte spanische Gemüsesuppe 

*** 

Zanderfilet mit Tramezzino 

Edamame und Eierschwämmli 

oder  

Dörrtomaten-Risotto 

mit Gemüsegarnitur 

*** 

Schokoladen-Parfait 

mit marinierten Erdbeeren

 

Kombinieren Sie mit einer Getränkepauschale auf Seite 4  



 

Alle Preise beinhalten 8.1% MwSt. 

 

Herbst & Winter 

3 Gang Bistromenü CHF 58.00 

 

MHW 1 

Nüsslisalat Mimosa 

mit Ei & Croutons 

*** 

Kalbsschulterbraten mit Jus 

Schupfnudeln und Rosenkohl 

oder  

Kürbisravioli 

mit Kürbiskernsauce und Gemüse 

*** 

Apfelchüechli  

mit Vanillesauce 

 
 

MHW 2 

Caeser’s Salad 

mit Parmesan und Croutons 

*** 

Rinds-Geschnetzeltes „Strognaoff“ 

Quarkspätzli 

oder 

Spätzlipfanne mit saisonalem Mischgemüse 

*** 

Brownie mit Vanilleglace, 

Schokoladensacue und Schlagrahm 

 

 

MHW 3 

Kürbissuppe mit Ingwer und Orange 

*** 

Maispoulardenbrust mit Kräuterkruste, 

Bratkartoffeln und saisonales Mischgemüse 

oder   

Auberginen-Piccata 

Bratkartoffeln und Gemüse 

*** 

Hausgemachtes Tiramisu 

 

 

 

MHW 4 

Steinpilzsuppe  

mit Croutons 

*** 

Lachssteak nach Basler Art 

Salzkartoffeln und Blattspinat 

oder 

Bunter Gemüseteller  

mit Salzkartoffeln 

*** 

Basler Läckerliparfait mit marinierten 

Zwetschgen 

 

Kombinieren Sie mit einer Getränkepauschale auf Seite 4 

 

 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über Allergene in den Speisen, bitte sprechen Sie uns an! 

Wir verwenden, wenn möglich Schweizer Fleisch, eine genaue Deklaration können wir Ihnen 

zeitnah zum Anlass auf Wunsch zustellen. 



 

Alle Preise beinhalten 8.1% MwSt. 

Getränkepauschale 1 à CHF 11.00 

(gültig ab 12 Personen) 
 

Mineralwasser (still und mit Kohlensäure) 

Kaffee und Tee 

*** 

für maximal 2 Stunden 

 

Getränkepauschale 2 à CHF 16.50 
(gültig ab 12 Personen) 

 

Mineralwasser (still und mit Kohlensäure) 

Kaffee und Tee 

1 dl weisser oder roter Hauswein (7dl-Qualität) 

oder 

1 Bier 30cl / Softdrink 

*** 

für maximal 2 Stunden 

 

Getränkepauschale 3 à CHF 22.00 
(gültig ab 12 Personen) 

 

Mineralwasser (still und mit Kohlensäure) 

Kaffee und Tee 

2 dl weisser oder roter Hauswein (7dl-Qualität) 

oder 

2 Bier 30cl / Softdrinks 

*** 

für maximal 2 Stunden 

 

Getränkepauschale 4 à CHF 38.50 
(gültig ab 12 Personen) 

 

Mineralwasser (still und mit Kohlensäure) 

Kaffee und Tee 

Unbegrenzt weisser oder roter Hauswein (7dl-Qualität) 

oder Bier / Softdrinks für Gäste die keinen Wein trinken 

*** 

Gültig bis zu maximal 3 Stunden 


